Sernik Puszysty z Mlekiem w Proszku.

Autor: SlodkoSlodka83

Przepisoéw i artykutdw: 76 Ocena: 365
Dodano: 07.06.2018
Odston: 12893

Puszysty sernik z dodatkiem mleka w proszku rozptywa si¢ w ustach,to moja nowa propozycja na pyszny sernik :-)

Skladniki

Blaszka 25x36 cm

Spod:

duza paczka herbatnikéw

Masa Serowa:

1 kg sera z wiaderka

1 szkl.cukru

1 cukier waniliowy

6 jajek

2 budynie $mietankowe lub waniliowe po 40 g
3\4 szkl.oleju

1,5 szkl.zimnego mleka

1,5 szkl.mleka w proszku
szczypta soli

Polewa:

0,5 kostki masta lub margaryny
0,5 szkl.cukru

2 tyzki kakao

2 tyzki $mietany 18 %

> 6 0s. > 60 min latwe przystepne

Przygotowanie


https://smaker.pl/kucharz-SlodkoSlodka83
https://smaker.pl/kucharz-SlodkoSlodka83

Blaszke wylozy¢ papierem do pieczenia,na spod utozy¢ herbatniki.

Przechodzimy do przygotowania masy serowej,twarog,zottka,cukier waniliowy i budyn zmiksowa¢ razem,na gtadka masg,nastgpnie
cienkim strumieniem wlewac olej,caly czas miksujac,wsypac¢ mleko w proszku,i wszystko doktadnie wymieszac,zeby nie bylo grudek.
Biatka ubijamy ze szczypta soli na sztywno,nast¢pnie wsypujemy stopniowo cukier i miksujemy do momentu,az cukier bedzie
niewyczuwalny,a piana sztywna i l$nigca.

Do ubitej piany dodajemy na przemian mase¢ serowa,zimne mleko mieszamy,za kazdym razem mieszamy delikatnie tyzka,najlepiej
drewniana.



Gotowa mas¢ wylewamy na herbatniki i wktadamy do piekarnika nagrzanego do 180 C na ok.godzing,

gdyby gora za bardzo zaczela si¢ przypieka¢,mozecie uchyli¢ piekarnik i przykry¢ wierzch sernika papierem do pieczenia lub folia
aluminiows.

Po upieczeniu uchylamy drzwiczki piekarnika i pozostawiamy go tak do wystygnigcia nie ruszamy,gdy sernik przestygnie robimy
polewe,masto lub margaryne rozpuszczamy w rondelku na matym ogniu,nastepnie wsypujemy cukier,podgrzewamy do
rozpuszczenia,wsypujemy kakao,wrzucamy $mietang,doktadnie mieszamy,zdejmujemy z ognia i pozostawiamy do wystygnigcia,sernik
smarujemy przestudzong polewa i wkltadamy go do lodoéwki najlepiej na noc,zeby dobrze $ciagnat.
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